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Załącznik nr 1
[bookmark: _GoBack]Część I
I Opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringu (przerwy kawowe) w projekcie 
„Do wiedzy przez eksperyment oraz technologie informacyjno - komunikacyjne” współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego, w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020, Oś Priorytetowa IX Jakość edukacji i kompetencji w regionie, Działania 9.2 Poprawa jakości i kształcenia ogólnego, dla  maksymalnie 228 uczestników w ramach 38 grup (z czego każde szkolenie trwa 4 dni po 4 godziny).

228 osób (38 grup x ok. 6 osób) x 4 dni (po 4 godziny każdy)

Wykonawca musi zapewnić łącznie 152 przerwy kawowe dla 912 osób (228 osób x 4 dni).
Kod CPV zgodnie ze Wspólnym Słownikiem Zamówień:
55520000-1 (usługi dostarczania posiłków)

1. Zakres zamówienia obejmuje co najmniej:
1) Przygotowanie i dostarczenie poczęstunków (przerwy kawowe) oraz przygotowanie miejsca do poczęstunku;
2) Wykonawca w ramach usługi winien zapewnić estetyczne podawanie napojów zimnych i gorących oraz ciasteczek, a także zbierać naczynia oraz resztki pokonsumpcyjne najpóźniej w czasie 30 minut po zakończeniu przerwy kawowej;
3) Zamawiający udostępni Wykonawcy stoliki. Wykonawca winien zapewnić wszystko co jest niezbędne do organizacji przerw kawowych, 
a w szczególności: obrusy na stoły, serwetki papierowe, naczynia (filiżanki z podstawkami na ciepłe napoje, szklanki/kubki na zimne napoje, termosy, odpowiednie sztućce w ilości odpowiadającej co najmniej liczbie uczestników i umożliwiającej prawidłową realizację usługi);
4) Zamawiający dopuszcza naczynia i sztućce plastikowe i papierowe. Przerwy kawowe winny mieć charakter szwedzkiego stołu, z pomocą obsługi kelnerskiej w razie konieczności rozumianej jako działanie osoby lub osób, odpowiedzialnych za rozmieszczenie oraz uprzątnięcie każdorazowo pomieszczenia ze wszystkich nieczystości (m.in. naczyń jednorazowych) po zakończeniu szkolenia. 

Przerwy kawowe mają zostać zrealizowane na szkoleniach doskonalących umiejętności i kompetencje nauczycieli z zakresu stosowania metod aktywizujących w pracy z uczniem.

2. Czas trwania i sposób organizacji pojedynczego cateringu (dla 1 grupy): łączna liczba godzin szkolenia obejmuje 16 godzin dydaktycznych[footnoteRef:1] zajęć stacjonarnych, które będą realizowane w trakcie 4 dni po 4 godziny dziennie (zajęcia mogą w godzinach od 8:00 do 21:00 z uwzględnieniem 2 przerw kawowych. Zamawiający zastrzega, że zajęcia mogą być realizowane w dowolne dni tygodnia, w tym soboty i niedziele oraz ulec może zwiększeniu liczba godzin do zrealizowania w ciągu dnia do 8, jednak łączna liczba godzin dla danej grupy nie ulegnie zmianie. [1: 	 Godzina dydaktyczna = 45 min.] 


Zamawiający zastrzega, że catering (przerwy kawowe) dla wszystkich zaplanowanych grup w ramach przedmiotu zamówienia może odbywać się w tym samym terminie.

3. Przerwa kawowa podczas każdych zajęć winna obejmować co najmniej:
a) wrzątek podany w odpowiednio w termosach lub warnikach lub czajnikach;
b) kawa rozpuszczalna w saszetkach;
c) kawa naturalna w pojemniku;
d) herbata czarna w torebkach (do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką);
e) herbata zielona/owocowa w torebkach (do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką);
f) soki 100%: pomarańczowy i jabłkowy (w proporcjach 50% do 50%), serwowane w szklanych dzbankach – 100ml/os;
g) niegazowana woda mineralna (z plasterkami cytryny), serwowana 
w szklanych dzbankach – 200ml/os lub wody mineralnej niegazowanej w plastikowej butelce – min. 500 ml/os.;
h) dodatki: cukier, mleko/śmietanka do kawy (podana 
w dzbanuszkach), cytryna w plasterkach – bez ograniczeń;
i) owoce świeże – 2 szt./os;
j) ciastka piekarnicze (minimum 2 rodzaje) o łącznej gramaturze min. 50 g/osoba.

1. Zamawiający przewiduje 2 przerwy kawowe w trakcie czterogodzinnych zajęć z zastrzeżeniem, iż uczestnicy będą mieć stały dostęp podczas trwania zajęć do:
a) wrzątku podanego w odpowiednio w termosach lub warnikach lub czajnikach;
b) kawy rozpuszczalnej w saszetkach;
c) kawy naturalnej w pojemniku;
d) herbaty czarnej w torebkach (do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką);
e) herbaty zielonej/owocowej w torebkach (do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką);
f) soków 100%: pomarańczowego i jabłkowego (w proporcjach 50% do 50%), serwowanych w szklanych dzbankach – 100ml/os;
g) niegazowanej wody mineralnej (z plasterkami cytryny), serwowana w szklanych dzbankach – 200ml/os lub wody mineralnej niegazowanej w plastikowej butelce – min. 500 ml/os.;
h) dodatków: cukru, mleka/śmietanki do kawy (podanej 
w dzbanuszkach), cytryny w plasterkach – bez ograniczeń;
i) ciastek piekarniczych (minimum 2 rodzaje) o łącznej gramaturze min. 50 g/os.
II. MIEJSCE REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA, ILOŚĆ GRUP I WYMIAR GODZINOWY SZKOLENIA: 
	L.p.
	Nazwa i adres szkoły/placówki
	Ilość grup (1 grupa liczy około 6 osób)
	Ilość dni, w których ma zostać dostarczony catering (przerwa kawowa),
	Ilość osób

	1
	Szkoła Podstawowa nr 3 im. Św. Maksymiliana Marii Kolbego w Chmielniku, Chmielnik 169a, 
36 – 016 Chmielnik
	2
	8
	44 (11 os.x4 dni)

	2
	Szkoła Podstawowa nr 1 im. por. Jana Bałdy w Chmielniku, Chmielnik 41, 36-016 Chmielnik
	2
	8
	40 (10 os.x4 dni)

	3
	Gimnazjum im. Szarych Szeregów w Chmielniku, Chmielnik 41, 36-016 Chmielnik
	2
	8
	36 (9 os.x4 dni)

	4
	Szkoła Podstawowa w Zespole Szkół nr 4 
w Pawłokomie, Pawłokoma 24, 36-065 Dynów
	1
	4
	24 (6 os.x4 dni)

	5
	Szkoła Podstawowa nr 1 w Zespole Szkół nr 2 w Harcie, Harta 106, 36-067 Harta
	1
	4
	24(6 os.x4 dni)

	6
	Szkoła Podstawowa w Zespole Szkół nr 3 w Łubnie, Łubno 86, 36-065 Dynów
	2
	8
	44 (11 os.x4 dni)

	7
	Gimnazjum w Zespole Szkół nr 5 w Dylągowej, Dylągowa 44, 36-069 Dylągowa
	1
	4
	28 (7 os.x4 dni)

	8
	Gimnazjum w Zespole Szkół nr 4 w Pawłokomie, Pawłokoma 24, 36-065 Dynów
	1
	4
	24 (6 os.x4 dni)

	9
	Gimnazjum w Zespole Szkół nr 1 w Bachórzu, Bachórz 187, 36-065 Bachórz
	2
	8
	40 (10 os.x4 dni)

	10
	Gimnazjum w Zespole Szkół nr 2 w Harcie, Harta 106, 36-067 Harta
	1
	4
	28 (7 os.x4 dni)

	11
	Szkoła Podstawowa im. Jana Pawła II 
w Zagorzycach Górnych, Zagorzyce 175,
 39-126 Zagorzyce
	2
	8
	40 (10 os.x4 dni)

	12
	Szkoła Podstawowa w Szkodnej, Szkodna 121, 39-126 Zagorzyce
	1
	4
	36 (9 os.x4 dni)

	13
	Szkoła Podstawowa w Zespole Szkół w Górze Ropczyckiej, Rynek 9, 39-120 Góra Ropczycka
	1
	4
	32 (8 os.x4 dni)

	14
	Szkoła Podstawowa nr 1 w Zespole Szkół 
w Dynowie, ul. Szkolna 11, 36-065 Dynów
	4
	16
	100 (25 os.x4 dni)

	15
	Szkoła Podstawowa nr 2 w Dynowie, 
Bartkówka 105, 36-065 Dynów
	1
	4
	28 (7 os.x4 dni)

	16
	Technikum nr 1 w Zespole Szkół im. ks. dra Jana Zwierza w Ropczycach, ul. Mickiewicza 14, 39-100 Ropczyce
	6
	24
	140 (35 os.x4 dni)

	17
	Technikum nr 1 w Zespole Szkół im. prof. Karola Olszewskiego w Sędziszowie Małopolskim, ul. Wyspiańskiego 2, 39-120 Sędziszów Małopolski
	2
	8
	52 (13 os.x4 dni)

	18
	Technikum nr 2 w Zespole Szkół Agro – Technicznych im. Wincentego Witosa 
w Ropczycach, Mickiewicza 13, 39-100 Ropczyce
	4
	16
	104 (26 os.x4 dni)

	19
	Specjalny Ośrodek Szkolno – Wychowawczy w Ropczycach, 
ul. Kardynała Wyszyńskiego 14, 
39-100 Ropczyce
	2
	8
	48 (12 os.x4 dni)



a) Łączna ilość dni, w których ma zostać dostarczony catering (przerwa kawowa): 152 (38 grup x 4 dni). Zamawiający zastrzega sobie zmniejszenie ilości dni, jednak liczba dni nie będzie mniejsza niż 60 (15 grup x 4 dni).
b) Łączna ilość osób: 912 (228 os. x 4 dni). Zamawiający zastrzega sobie zmniejszenie ilości osób, jednak liczba osób nie będzie mniejsza niż 360 (90 os. x 4 dni).
c) Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmiany miejsca realizacji zamówienia na inne zlokalizowane na terenie Województwa Podkarpackiego.

UWAGA
Szczegółowy harmonogram szkoleń z rozkładem zajęć oraz przerw kawowych zostanie sporządzony przez Zamawiającego i zostanie przekazany Wykonawcy na 3 dni przed rozpoczęciem szkolenia. Jednocześnie Zamawiający informuje, że będzie miał prawo do wprowadzenia zmian w niniejszym harmonogramie najpóźniej na jeden dzień roboczy przed terminem szkolenia.
II. Termin realizacji zamówienia
Przedmiot zamówienia należy zrealizować w terminie od dnia podpisania umowy (nie wcześniej jednak niż od dnia rozpoczęcia zajęć wskazanych w harmonogramie przekazanym przez Zamawiającego)  do ostatniego szkolenia, jednak nie później niż do dnia 28 lutego 2018 r.
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