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Rzeszów,  26 kwietnia 2017 r.
ZAPYTANIE OFERTOWE

pn.

Usługa cateringu podczas szkoleń  w ramach projektu „Nowoczesna szkoła szansą rozwoju ucznia” w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020, współfinansowanego  ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego.

Numer postępowania: PU-3211/PP/2/17

Procedura jest prowadzona zgodnie z Wytycznymi w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Społecznego oraz Funduszu Spójności na lata 2014-2020 (procedura prowadzona zgodnie 
z zasadą konkurencyjności). 

I. Zamawiający
Podkarpackie Centrum Edukacji Nauczycieli w Rzeszowie

ul. Niedzielskiego 2

35-036 Rzeszów

II. Opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringu (przerwy kawowe)  „Nowoczesna szkoła szansą rozwoju ucznia” w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020, dla  maksymalnie 566 uczestników w ramach 29 warsztatów/szkoleń (z czego każdy warsztat/szkolenie trwa 4 godziny).

Kod CPV zgodnie ze Wspólnym Słownikiem Zamówień:

55520000-1 (usługi dostarczania posiłków)
1. Zakres zamówienia obejmuje co najmniej:

1) przygotowanie i dostarczenie poczęstunków (przerwy kawowe) oraz przygotowanie miejsca do poczęstunku;

2) Wykonawca w ramach usługi winien zapewnić estetyczne podawanie napojów zimnych i gorących oraz ciasteczek, a także zbierać naczynia oraz resztki pokonsumpcyjne najpóźniej w czasie 30 minut po zakończeniu przerwy kawowej;

3) Zamawiający udostępni Wykonawcy stoliki. Wykonawca winien zapewnić wszystko co jest niezbędne do organizacji przerw kawowych, a w szczególności: obrusy na stoły, serwetki papierowe, naczynia (filiżanki z podstawkami na ciepłe napoje, szklanki na zimne napoje, termosy, odpowiednie sztućce w ilości odpowiadającej co najmniej liczbie uczestników i umożliwiającej prawidłową realizację usługi);

4) Zamawiający dopuszcza naczynia i sztućce plastikowe i papierowe. Przerwy kawowe winny mieć charakter szwedzkiego stołu z pomocą obsługi kelnerskiej w razie konieczności. Po stronie Wykonawcy będzie leżało również posprzątanie miejsca poczęstunku po zakończeniu przerw kawowych.

Przerwy kawowe dotyczą niżej wymienionych zajęć: 

1. Warsztaty doskonalące umiejętności  i kompetencje zawodowe nauczycieli 
w zakresie stosowania metod oraz form  organizacyjnych sprzyjających  kształtowaniu i rozwijaniu  u uczniów kompetencji kluczowych 
(6-czterogodzinnych warsztatów)
2. Warsztaty doskonalące umiejętności  i kompetencje zawodowe nauczycieli przedmiotów przyrodniczych niezbędne do prowadzenia procesu nauczania opartego na metodzie eksperymentu (6-czterogodzinnych warsztatów)
3. Warsztaty podnoszące  kompetencje cyfrowe  nauczycieli w zakresie korzystania 
z narzędzi TIK do nauczania przedmiotowego (16-czterogodzinnych warsztatów)
4. Szkolenie z zakresu równości Kobiet i Mężczyzn (1- czterogodzinne szkolenie).
Przerwa kawowa podczas każdych zajęć winna obejmować co najmniej:

a) wrzątek podany w termosach lub warnikach (minimum 4 termosy lub 1 warnik 10l) - 400ml/os;
b) kawa rozpuszczalna w saszetkach;
c) kawa naturalna w pojemniku;
d) herbata czarna w torebkach (do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką);

e) herbata zielona w torebkach (do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką);

f) soki 100%: pomarańczowy i jabłkowy (w proporcjach 50% do 50%), serwowane w szklanych dzbankach – 100ml/os;

g) niegazowana woda mineralna (z plasterkami cytryny), serwowana w szklanych dzbankach – 200ml/os;

h) dodatki: cukier, mleko/śmietanka do kawy (podana w dzbanuszkach), cytryna w plasterkach – bez ograniczeń;

i) owoce świeże – 2 szt./os;

j) ciastka piekarnicze (minimum 2 rodzaje) o łącznej gramaturze min. 50 g/osoba;

k) kanapki bankietowe na chlebie  jasnym, ciemnym po 2 na os., i/lub Tartinki (na krakersach lub babeczkach wytrawnych).

Zamawiający przewiduje 1 przerwę kawową w trakcie czterogodzinnych zajęć z zastrzeżeniem, iż uczestnicy będą mieć stały dostęp podczas trwania zajęć do: 

a) wrzątek podany w termosach lub warnikach (minimum 4 termosy lub 1 warnik 10l) - 400ml/os;

b) kawa rozpuszczalna w saszetkach;

c) kawa naturalna w pojemniku;

d) herbata czarna w torebkach (do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką);

e) herbata zielona w torebkach (do każdej saszetki powinien być przymocowany sznureczek z zawieszką);

f) soki 100%: pomarańczowy i jabłkowy (w proporcjach 50% do 50%), serwowane w szklanych dzbankach – 100ml/os;

g) niegazowana woda mineralna (z plasterkami cytryny), serwowana w szklanych dzbankach – 200ml/os;

h) dodatki: cukier, mleko/śmietanka do kawy (podana w dzbanuszkach), cytryna w plasterkach – bez ograniczeń;

i) ciastka piekarnicze (minimum 2 rodzaje) o łącznej gramaturze min. 50 g/osoba;
UWAGA

Szczegółowy harmonogram warsztatów/szkoleń z rozkładem zajęć 
oraz przerw kawowych zostanie sporządzony przez Zamawiającego 
i będzie stanowić załącznik do umowy. Jednocześnie Zamawiający informuje, że będzie miał prawo do wprowadzenia zmian w niniejszym harmonogramie najpóźniej na dwa dni robocze przed terminem warsztatów/szkoleń.
III. Miejsce realizacji zamówienia
Wykonawca zobowiązany będzie świadczyć usługę cateringu pod następującym adresem:

Zespół Szkół Usługowo-Hotelarskich i Gastronomicznych w Przemyślu

ul. Bakończycka 11, 37-700 Przemyśl
IV. Termin i warunki realizacji zamówienia
Przedmiot zamówienia należy zrealizować w terminie od dnia podpisania umowy do 30 września 2017 r. 

V. Warunki jakie muszą spełnić Wykonawcy ubiegający się o udzielenie zamówienia
Wykonawca zobowiązany jest do realizacji zamówienia zgodnie z aktualnie obowiązującymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamówienia.

VI. Wykaz oświadczeń lub dokumentów jakie mają dostarczyć Wykonawcy

Na etapie składania ofert Wykonawcy muszą dostarczyć wypełnione i podpisane przez osoby upoważnione do reprezentacji Wykonawcy następujące dokumenty:

druk „Oferta” – załącznik nr 1,

pełnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcy (np. według wzoru określonego 
w załączniku nr 3) – jeżeli dotyczy.

Wykonawca, który zostanie wybrany do realizacji zamówienia pod rygorem stwierdzenia uchylania się od podpisania umowy dostarczy najpóźniej w dniu podpisania umowy:

1) pełnomocnictwo do zawarcia umowy, jeżeli nie wynika ono z treści oferty. 

VII. Inne istotne informacje niezbędne do skalkulowania ceny oferty 
i prawidłowej realizacji zamówienia

Cenę oferty stanowić będzie łączna wartość brutto podana w formularzu oferta. Cenę należy podać w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Podana w ofercie cena musi uwzględniać wszystkie wymagania Zamawiającego określone w niniejszym zapytaniu ofertowym oraz obejmować wszelkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytułu należnej oraz zgodnej z obowiązującymi przepisami realizacji przedmiotu zamówienia, w tym podatek VAT.

Wszystkie wartości określone przez Wykonawcę zostaną ustalone na okres ważności umowy i nie będą podlegały zmianom.

VIII. Kryteria oceny ofert
Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający kierował się będzie następującym kryterium:

Cena całkowita podana w ofercie (brutto z podatkiem VAT) = 100%

Maksymalną liczbę punktów otrzyma Wykonawca, który zaproponuje najniższą cenę. Pozostałym Wykonawcom zostanie przypisana odpowiednio mniejsza ilość punktów w odniesieniu do najkorzystniejszej oferty w zakresie kryterium.

Liczba punktów liczona będzie według wzoru:

cena najniższa spośród badanych ofert

C = x 100

cena badanej oferty

Za najkorzystniejszą ofertę uznana będzie oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów. Zamawiający wybierze Wykonawcę, który złoży najkorzystniejszą ofertę.

IX. Zamawiający zastrzega sobie prawo 
1. Odwołania zapytania ofertowego.

2. Dokonania zmiany w treści zapytania ofertowego i zmiany w terminie składania

ofert.

3. Wezwania Wykonawcy do złożenia wyjaśnień dotyczących treści złożonej oferty

bądź uzupełnienia wymaganych dokumentów.

4. Dokonania poprawy oczywistych omyłek w złożonej ofercie.

5. Odrzucenia złożonej przez Wykonawcę oferty w szczególności, jeżeli:

a. jej treść nie odpowiada treści zapytania ofertowego,

b. jej złożenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów

o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,

c. zawiera błędy w obliczeniu ceny,

d. jest nieważna na podstawie odrębnych przepisów.

6. Unieważnienia postępowania w szczególności, jeżeli:

a. nie złożono co najmniej jednej oferty niepodlegającej odrzuceniu,

b. cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najniższą ceną przewyższa kwotę, którą Zamawiający zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia, chyba że Zamawiający może zwiększyć tę kwotę do ceny najkorzystniejszej oferty,

c. wystąpiła istotna zmiana okoliczności powodująca, że prowadzenie postępowania lub wykonanie zamówienia nie leży w interesie publicznym Zamawiającego, czego nie można było wcześniej przewidzieć,

d. postępowanie jest obarczone niemożliwą do usunięcia wadą uniemożliwiającą prawidłową realizację zamówienia.

7. Podpisania umowy z Wykonawcą, którego oferta była drugą w kolejności pod względem przyznanych punktów – jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana uchyla się od zawarcia umowy.

X. Postanowienia w przypadku złożenia oferty wspólnej przez dwóch lub więcej Wykonawców
1. Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia. W takim przypadku Wykonawcy ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich 
w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu 
i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.

2. Pełnomocnictwo (w formie oryginału lub notarialnie potwierdzonej kopii) do pełnienia takiej funkcji, wystawione zgodnie z wymogami prawa, podpisane przez prawnie upoważnionych przedstawicieli każdego z Wykonawców winno być dołączone do oferty.

3. Wykonawcy występujący wspólnie ponoszą solidarną odpowiedzialność za wykonanie umowy.
4. Jeżeli oferta Wykonawców, o których mowa wyżej, zostanie wybrana, Zamawiający może żądać przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego umowy regulującej współpracę tych Wykonawców.

XI. Dodatkowe wymagania i informacje dotyczące zamówienia
1. Z tytułu odrzucenia oferty Wykonawcom nie przysługują żadne roszczenia wobec Zamawiającego.

2. Wszelkie zmiany w treści zapytania ofertowego oraz w terminie składania ofert zamieszczone zostaną na stronie internetowej Zamawiającego i są obowiązujące dla Wykonawcy.

3. W niniejszym postępowaniu obowiązującą formą porozumiewania się 
z Wykonawcami jest forma pisemna, faksowa lub elektroniczna, chyba że Zamawiający dokonał innego zastrzeżenia. Zamawiający zastrzega, że oferta musi zostać złożona w formie pisemnej, zgodnie z postanowieniami rozdziału XII niniejszego zapytania.

4. Otwarcie ofert jest jawne. 
5. Przedmiot zamówienia może być realizowany przy pomocy Podwykonawców, zgodnie z zasadami określonymi w ogólnych warunkach umowy.

6.  Zmiany i wycofanie oferty:

a. Wykonawca może wprowadzić zmiany w złożonej ofercie lub ją wycofać, pod warunkiem, że uczyni to przed terminem składania ofert. Zarówno zmiana, jak 
i wycofanie oferty wymagają zachowania formy pisemnej.

b. Zmiany dotyczące treści oferty powinny być przygotowane, opakowane 
i zaadresowane w ten sam sposób, co oferta. Dodatkowo opakowanie, w którym jest przekazywana zmieniona oferta, należy opatrzyć opisem ZMIANA.

c. Powiadomienie o wycofaniu oferty powinno być opakowane i zaadresowane w ten sam sposób, co oferta. Dodatkowo opakowanie, w którym jest przekazywane to powiadomienie, należy opatrzyć napisem WYCOFANE.

XII. Miejsce i termin składania i otwarcia ofert
1. Oferty w formie pisemnej należy składać w Podkarpackim Centrum Edukacji Nauczycieli w Rzeszowie, Oddział w Przemyślu, ul. Kraszewskiego 7A, 
37-700 Przemyśl (sekretariat) w zaklejonych i opieczętowanych kopertach do dnia  05.05.2017 r. do godziny 9:00.
2. Koperta powinna zawierać nazwę i adres Wykonawcy oraz miejsce złożenia oferty 
a także napis:

Usługa cateringu podczas szkoleń  w ramach projektu „Nowoczesna szkoła szansą rozwoju ucznia” w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020, współfinansowanego  ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego

Numer postępowania: PU-3211/PP/2/17
Nie otwierać przed dniem  05.05.2017 r. przed godziną 12:00.
3. Otwarcie ofert  nastąpi w dniu  05.05.2017 r. o godzinie 12:00 
w Podkarpackim Centrum Edukacji Nauczycieli w Rzeszowie, Oddział 
w Przemyślu, ul. Kraszewskiego 7A, 37-700 Przemyśl w  pokoju nr 6.

XIII. Osoby do kontaktu
Imię i nazwisko: Małgorzata Cicirko-Błahuta
e-mail: biuro@pcen.pl
fax. 017  853 46 82
XIV. Załączniki:

1. Załącznik Nr 1 – Druk „Oferta”

2. Załącznik Nr 2 – Ogólne warunki umowy

3. Załącznik Nr 3 – Przykładowe pełnomocnictwo

Załącznik nr 1
PU-3211/PP/2/17

……………………………….……………………

Pieczęć Wykonawcy

FORMULARZ OFERTOWY
Dane dotyczące Wykonawcy:

Nazwa Wykonawcy: …………........................................................................………………..

…………………………………………….…..………………………………………………………………..……

Adres: ………………………………………………………………………………………………………..…….

………………………………………………………………………………………………………….….…………

Telefon: ……………………………….………… Faks: …………………..…………………..….……….…

E-mail: …………….…………………………………………………………………………..…................…

NIP: ……………………………………..……… REGON: …………………………..………………………

Nawiązując do zapytania ofertowego dotyczącego świadczenia usługi cateringu podczas szkoleń  w ramach projektu „Nowoczesna szkoła szansą rozwoju ucznia” 
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020, współfinansowanego  ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego
1. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia zgodnie z rozdziałem 
II. Opis przedmiotu zamówienia zapytania ofertowego:

w łącznej kwocie za cenę brutto: .......................................................... zł

(słownie: ...........................................................................................................)
	Lp.
	Maksymalna liczba uczestników
	Jednostkowa cena brutto usługi cateringu za uczestnika
	Łączna cena brutto zamówienia (bxc)

	a
	b
	c
	d

	1.
	566
	……………………………………
	…………………………..


2. Zamówienie wykonamy w terminie wymaganym przez Zamawiającego.

3. Oświadczamy, że załączone do zapytania ofertowego ogólne warunki umowy zostały przez nas zaakceptowane bez zastrzeżeń i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

Miejsce i data: ……………….……………………….
…………….………………………………….……
pieczęć i podpis osoby(osób) uprawnionej(ych) do reprezentowania Wykonawcy

Załącznik Nr 2

PU-3211/PP/2/17

Ogólne warunki umowy

z dnia ………………………………………..

W wyniku rozstrzygnięcia zapytania ofertowego nr PU- 3211/PP/2/17

(nr wniosku …………………………………….)

na świadczenie usługi cateringu podczas szkoleń  w ramach projektu „Nowoczesna szkoła szansą rozwoju ucznia” w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020, współfinansowanego  ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego

została zawarta umowa pomiędzy:

……………………………………………………………………………………............................……

reprezentowaną przez ……………………………….……………………… zwaną dalej Wykonawcą,

a

Województwem Podkarpackim – Podkarpackim Centrum Edukacji Nauczycieli 
w Rzeszowie, ul. Niedzielskiego 2, 35-036 Rzeszów reprezentowanym przez

………………………….………………………… – ………………………………….. zwanym dalej

Zamawiającym, o następującej treści:

§ 1

1. Przedmiotem umowy jest usługa cateringu podczas szkoleń  w ramach projektu „Nowoczesna szkoła szansą rozwoju ucznia” współfinansowanego  ze środków Unii Europejskiej w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020.

2. Wykonawca zobowiązuje się świadczyć usługę cateringu zgodnie 
z warunkami zapytania ofertowego z dnia …………….. i ofertą Wykonawcy 
z dnia  ………………...…. 

3.  Zamawiający zastrzega, że liczba uczestników warsztatów/szkoleń może ulec zmniejszeniu maksymalnie o 40 osób w stosunku do maksymalnej liczby uczestników określonej w zapytaniu ofertowym.

§ 2

1. Przewidywane łączne wynagrodzenie Wykonawcy za prawidłowe wykonanie przedmiotu umowy wynosi ………………. zł (słownie:………………………………………………………………………………………). 

2. Strony ustalają wynagrodzenie za usługę cateringu dla  1 uczestnika 
w wysokości …………….  zł brutto. Łączne wynagrodzenie Wykonawcy określone w ust. 1 będzie uzależnione od faktycznej liczby uczestników warsztatów/szkoleń. 
3. Wynagrodzenie płatne  będzie po wykonaniu przez Wykonawcę przedmiotu umowy w  terminie  30 dni  od  daty  otrzymania faktury  przez Zamawiającego przelewem na rachunek  bankowy  Wykonawcy  wskazany  w  wystawionej fakturze. 

4. Wykonawca wystawi fakturę tytułem wynagrodzenia za całość usługi po potwierdzeniu prawidłowości wykonania przedmiotu umowy przez Zamawiającego. 

5. Termin określony w ust. 3 może ulec wydłużeniu w przypadku nie przekazania Zamawiającemu środków pieniężnych przez Wojewódzki Urząd Pracy 
w Rzeszowie jako Instytucję Pośredniczącą. W takim przypadku Wykonawca nie będzie dochodził wobec Zamawiającego jakichkolwiek roszczeń z tytułu opóźnienia w zapłacie wynagrodzenia. 

6. Za dzień zapłaty uważa się dzień dokonania przelewu przez Zamawiającego.

7. Wykonawca przyjmuje do wiadomości, iż wynagrodzenie wynikające 
z niniejszej umowy jest współfinansowane  przez  Unię  Europejską  w  ramach  Europejskiego  Funduszu Społecznego.

8. Faktury Vat należy wystawiać w następujący sposób: 

Nabywca: Województwo Podkarpackie Al. Łukasza Cieplińskiego 4, 35-010 Rzeszów, NIP 813-33-15-014, 

Odbiorca: Podkarpackie Centrum Edukacji Nauczycieli w Rzeszowie, ul. Niedzielskiego 2, 35-036 Rzeszów.

§ 3

1. Wykonawca zapewnia, że posiada wszelkie niezbędne środki do wykonania przedmiotu niniejszej umowy w sposób gwarantujący jej wykonanie z należytą starannością.

2. Wykonawca zobowiązany jest do realizacji zamówienia zgodnie z aktualnie obowiązującymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamówienia.

3. Serwowane w ramach przerw kawowych produkty winny spełniać wymagania określone w obowiązujących przepisach prawa dotyczących produkcji i obrotu żywności.

4. Wykonawca zobowiązany jest dostarczać produkty w opakowaniach dopuszczonych do przechowywania i transportu żywności z uwzględnieniem rodzaju dostarczanych artykułów. Opakowania muszą być nieuszkodzone 
i czyste.

5. Wykonawca zobowiązany jest dostarczać produkty odpowiednim transportem zapewniającym należyte zabezpieczenie jakościowe dostarczanego towaru przed czynnikami pogodowymi, uszkodzeniem itd. Wykonawca na każde żądanie Zamawiającego zobowiązany jest przy dostawie okazać decyzję właściwego Inspektora Sanitarnego dopuszczającą środki transportu do przewozu określonych artykułów żywnościowych.

§ 4

1. W przypadku niewykonania usługi w wyznaczonym terminie, nienależytego wykonania usługi lub innego naruszenia umowy, w szczególności, gdy jakość świadczonych przez Wykonawcę usług odbiega od standardów zwyczajowo przyjętych dla usług tego rodzaju, Zamawiający może rozwiązać umowę ze skutkiem natychmiastowym. 
2. W      przypadku,    gdy  serwowane w ramach przerw kawowych produkty będą  przygotowywane  z  nieświeżych    produktów  żywnościowych  Wykonawca jest  zobowiązany  na  wezwanie  Zamawiającego do  przyjęcia  reklamacji. 
W przypadku powtórzenia się powyższej sytuacji po wcześniejszej reklamacji,  Zamawiający  zastrzega  sobie  prawo  do  rozwiązania  umowy  
w  trybie natychmiastowym. 
3. W przypadku rozwiązania umowy przez Zamawiającego na podstawie ust. 1 – 2, Wykonawcy przysługuje wynagrodzenie jedynie za należycie wykonaną część usługi, w wysokości proporcjonalnej do przewidywanego wynagrodzenia określonego w § 2.
§ 5

1. Przedmiot umowy będzie realizowany w terminie od dnia podpisania umowy  do dnia 30 września 2017r.
2. Usługa cateringu będzie świadczona w oparciu o harmonogram stanowiący załącznik nr …………….. do niniejszej umowy. 
3. Zamawiający informuje, że będzie miał prawo do wprowadzenia zmian 
w niniejszym harmonogramie, najpóźniej na dwa dni robocze przed terminem warsztatów/szkoleń.


§ 6

Wykonawca odpowiada wobec Zamawiającego za wszelkie działania lub zaniechania swoich Podwykonawców jak za swoje.

§ 7

Obowiązującą formę odszkodowania z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania umowy stanowią kary umowne, które naliczane będą w następujących przypadkach i wysokościach: 

1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną:

a. z tytułu odstąpienia od umowy lub jej rozwiązania przez którąkolwiek ze stron z przyczyn zależnych od Wykonawcy – w wysokości 10% łącznej wartości brutto przedmiotu umowy określonej w § 2,

b. z tytułu opóźnienia w realizacji zamówionej usługi – w wysokości 0,5% wartości brutto usługi zrealizowanej z opóźnieniem za każdą rozpoczętą godzinę opóźnienia,

c. z tytułu realizacji zamówienia z nienależytą starannością/jakością – w wysokości 10% wartości usługi zrealizowanej z nienależytą starannością/ jakością. 
2. Kary umowne w pierwszej kolejności potrącone będą z bieżących należności Wykonawcy.

3. Zastrzeżenie kar umownych nie wyłącza uprawnienia Zamawiającego do dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych.

4. Za opóźnienie w zapłacie faktur Zamawiający na żądanie Wykonawcy zapłaci odsetki ustawowe.

§ 8

1. Zamawiający przewiduje możliwość wprowadzenia zmian postanowień zawartej umowy w szczególności w następującym zakresie:

a. zmiany wynagrodzenia Wykonawcy za wykonanie zamówienia, w przypadku zmiany powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację przedmiotu zamówienia, w tym ustawowej stawki podatku od towarów 
i usług,

b. zmiany terminu wykonania zamówienia w przypadku wystąpienia:

· siły wyższej. Siła wyższa – oznacza wydarzenie nieprzewidywalne i poza kontrolą stron umowy występujące po podpisaniu umowy, a powodujące niemożliwość wywiązywania się z umowy w jej obecnym brzmieniu,

· innych uzasadnionych przyczyn pod warunkiem, że zaszły okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy.

2. W przypadku wystąpienia okoliczności stanowiących podstawę zmian postanowień umowy, strony umowy zobowiązane są do poinformowania o tym fakcie drugą stronę i wystąpienia z wnioskiem o dokonanie zmian w przedmiotowej umowie.

3. Jeżeli Zamawiający uzna, że zaistniałe okoliczności stanowiące podstawę do zmiany w umowie nie są zasadne, Wykonawca zobowiązany jest do realizacji zadania zgodnie z zawartą umową.

§ 9
Strony wskazują następujące osoby do kontaktów:

1) ze strony Zamawiającego …………… tel. ………… e-mail…………………

2) ze strony Wykonawcy …………… tel. ………… e-mail…………………

§ 10

1. Wszelkie zmiany umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

2. Zmiana niniejszej umowy następuje za zgodą obu stron wyrażoną na piśmie 
w formie aneksu do umowy.
3. Ewentualne spory wynikające z treści niniejszej umowy lub w związku z jej wykonaniem rozstrzygać będzie sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

§ 11

W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową zastosowanie mieć będą przepisy Kodeksu Cywilnego.

§ 12

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

Pieczęć i podpis Zamawiającego 



Pieczęć i podpis Wykonawcy

Załącznik Nr 3

PU-3211/PP/2/17

………………….…………………………….

pieczęć Wykonawcy

PEŁNOMOCNICTWO

Zarejestrowana nazwa firmy ……………………………...........................................................................................................

............................................................................................................................................

Siedziba firmy: ............................................................................................................................................

............................................................................................................................................

Adres firmy: ............................................................................................................................................

............................................................................................................................................

Telefon/fax firmy: ............................................................................................................................................

Upoważnionym przedstawicielem do uczestnictwa w zapytaniu ofertowym, podpisywania oferty, umowy oraz innych dokumentów związanych z postępowaniem w sprawie udzielenia zamówienia publicznego pn.: Usługa cateringu podczas szkoleń  w ramach projektu „Nowoczesna szkoła szansą rozwoju ucznia” w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-2020, współfinansowanego  ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego, i podejmowania decyzji w imieniu Wykonawcy jest:

Pan/Pani ........................................................................................................................................

Miejsce i data: ................................................

..........................................................................

pieczęć i podpis osoby(osób) udzielającej(cych) upoważnienia

